Incontro tra sapori e profumi di montagna

Un programma studiato per farvi conoscere 1 segreti del
formaggio della Val Sesis

Le vostre compagne:

Doris Pichler e Alessia Gattuso

Sono ragazze che da anni lavorano nell ambito del turismo e
dell’ospitalita, amanti della montagna e delle tradizioni di Sappada.
Gestiscono, da quest’anno, la Baita Rododendro proponendo agli
ospiti piatti tipici insieme ad una profonda conoscenza del luogo in
cui vivono: Sappada.

Tutti i mercoledi mattina da luglio a settembre avrete 1’occasione di fare una passeggiata con Alessia
e Doris per raggiungere la Malga Casera Vecchia, che dal parcheggio dista circa 20 minuti (tragitto
da Cima Sappada — parcheggio prima della Malga — Baita Rododendro con mezzi propri).

Qui vedrete all’opera dei veri e proprio malgari che vi mostreranno come fanno il formaggio, e vi
spiegheranno il segreto di un ottimo prodotto.

Verrete poi accompagnati alla Baita Rododendro dove potrete gustare un buonissimo piatto del
montanaro con alcuni dei prodotti della malga appena visitata.

Indicato a tutti, adulti, bambini e anziani che vogliono scoprire i segreti del formaggio della Val
Sesis.

Periodo: Tutti i mercoledi Dal 17 giugno 2009 al 16 settembre 2009 (escluso il 12 e il 19 agosto 2009)
Quando: mercoledi mattina incontro alle 9.30 presso la Chiesa di Cima Sappada con mezzi propri
Prenotazioni: Baita Ristorante Rododendro cell. 349 160 14 20

Il programma comprende:
- Iscrizione all’Associazione turistica della Comunita di Sappada
- Accompagnamento da parte di Alessia Gattuso e Doris Pichler (con mezzi propri)
- Piatto del Montanaro con bevande incluse (una consumazione a persona) alla Baita Rododendro
- Acquisti agevolati presso i soci e i partner che aderiscono all iniziativa

A persona: € 13.00

Questo programma tutela [’identita e tutela ['ambiente naturale di Sappada ed é riconosciuto e promosso dal marchio
dell’Associazione Turistica della Comunita di Sappada Plodn. Direzione tecnica a c. di AV Dolomiti Dream - Sappada



